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vINos Y LlconEs | BODEGAS SOMMOS El frustrado proyecto Irius ha renacido con fuerza 'y
- TRANWW N VUil * personalidad con la garantia de la pujante empresa Costa. POR JOSE LUIS SOLANILLA

Un proyecto totalmente renovado

esde hace muy pocos

‘meses, una nueva

marca de vinos elabo-

rados en la D. O. So-
montano se extiende por los es-
tablecimientos de hosteleria y
tiendas especializadas de toda la
comunidad aragonesa. Salen de
una nueva bodega, Sommos, que
se ha asentado sobre los restos de
un proyecto faradnico, Irius, que
fue levantado en las proximida-
des de Barbastro por la familia de
empresarios riojana Lizaro, que
terminé siendo inviable y entrd
en proceso concursal.

En agosto pasado, el juez del
que dependia ese proceso adju-
dico la propiedad al potente gru-
po empresarial fragatino Piensos
Costa, que fue la inica empresa
que pujo en el concurso de acree-
dores y que desde meses antes ya
estaba trabajando, en régimen de
arrendamiento, en la recupera-
cion de las vifas y en el manteni-
miento de las instalaciones bode-
gueras.

Los principales accionistas han
dado entrada en la sociedad a un
grupo de trabajadores que ya es-
taban en la bodega, encabezados
por el gerente, Carlos Senz, y el
endlogo, Oscar Martinez, dentro
del nicleo de personas que con-
forman Alianza de Garapiteros.
Esta colaboracion se ha extendi-
do mas recientemente a la D. O.
Calatayud, con la compra de la
bodega Vinae Mureri, de Mure-
ro, en la que se van a elaborar vi-
nos de garnachas viejas con las
etiquetas de Nietro, Alquez y La-
min, ya en el mercado desde ha-
ce varios afios. Los vinos de am-
bas bodegas los distribuye Pedro
Tabuenca, gerente de Dispac.

El desembarco de Piensos Cos-
ta en el sector vitivinicola arago-
nés permite reflotar estos dos
proyectos. En el caso de Sommos,
supone la creacién de una trein-
tena de puestos de trabajo y lare-
cuperacion para la D. O. Somon-
tano de una de sus bodegas mas
emblematicas, que este afio era
considerada por una revista es-
pecializada como una de las me-
jores y mas modernas del mun-
do.

CONOCIMIENTO DE LAS BASES. Como
es logico, la permanencia de los
responsables de la gerencia y del
equipo técnico es una garantia
para el aprovechamiento del po-
tencial pasado, presente y futuro
de labodega, ya que conocen ala
perfeccion las bases de este inte-
resante proyecto.

Para empezar, las referencias
vinicolas que han salido ya al
mercado siguen una linea conti-
nuista en cuanto a calidad y cou-
pages. La gama béasica se comer-
cializa con la etiqueta de Glari-
ma, un vocablo muy aragonés

La espectadular edificacion de bodegas Sommos se al
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Glarima Varietales Blanco.

i

Sommos Gewilirztraminer.

za en las proximidades de Barbastro.

Glarima Varietales Tinto.

que se refiere a la ldgrima, pala-
bra que también designa la mar-
ca que deja el vino cuando des-
ciende tras agitarlo en la copa y
que denota su densidad.

Con esta marca salen un blan-
co joven (80% gewiirztraminer y
20% chardonnay), un blanco ro-
ble (con el mismo coupage que el
joven), un blanco varietales cria-
do sobre sus lias durante cuatro
meses (lleva chardonnay,
gewlirztraminer y pinot noir), un
rosado de syrah, un joven tinto
(merlot, tempranillo, syrah y ca-
bernet), tinto roble (mismo cou-
page excepto syrah), y un varie-
tales tinto, con las cuatro uvas ci-
tadas y con ocho meses de crian-
za en barricas de roble francés.
Hay que destacar la estupenda
relacién entre calidad y precio de
todos estos vinos, que son muy
expresivos, agradables y faciles
de beber. Los jovenes se venden
a4 euros, los pasados por roble a
5,50 y los varietales con crianza,
aunos 8 euros.

En un nivel de precio y calidad
superior se encuentran dos vinos
comercializados con la etiqueta
Sommos: Coleccién Merlot tinto
y Coleccién Gewiirztraminer
blanco (10 euros). En lo mas alto
de la pirdmide est4n los Sommos
Premium. Hasta ahora solo ha sa-
lido un tinto de tempranillo, mer-
lot y syrah con crianza de 14 me-
ses en barricas de roble francés.
Tanto este como los de coleccidon
se caracterizan por su compleji-
dad, elegancia y persistencia.

Labodega tiene un amplio pro-
grama enoturistico con visitas
que incluyen catas y diferentes
experiencias con precios que o0s-
cilan entre los 10 y los 154 euros
por persona (estas tiltimas inclu-
yen alojamientos en hoteles con
encanto).

BODEGA SOMMOS

Direccion: carretera
Nacional 240, kilémetro
155. 22.300 Barbastro.
Teléfono 974 269 900.
www.bodegasommos.com.
Acogida ala D. 0. Somon-
tano.

Horario de visitas:

de lunes a domingo, de
10.00 a 20.00.

Pases para visitas que

no sean grupos: todos los
dias, a las 11.00, a las
13.00 y alas 16.30.
Restaurante abierto de
martes a domingo, ofrece
un menu degustacion (27
euros), menu chuletén
(35) y carta de temporada.
También tiene salones pa-
ra celebraciones.




