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CARTA DE TEMPORADA

PARA COMPARTIR:
Jamén ibériea comn Pan con TOMae . uwsmmssemmmsmusoais 18€
-Virutas de foie con sal de escamas y tostas de araindanos ............. 18€
-Puntillas de calamar fritas a la andaluza, con pimientos de
TR s msrons s o 0 A RO S BSEA BAA 16€
-Cigalitas grillo salteadas con tomate frito natural ......................... 16€
~Choricitos a 1a SIdra........ccovcrccncncirecciecsecneesse e 12€

ENTRANTES:

-Ensalada de queso de Radiquero Meleses con jamoén de
pato, nueces y emulsion de miel y Modena.........ccccoecveverecrerirerrnnnee, 14€
-Tomate rosa Barbastro con pimientos rojos asados a la lefia
¥ bonito enl eseabPehE oo 14€
-Carpaccio de bacalao y salmén con vinagreta de crudités,
arandanos y mezclum de lechuga...........coocoveiunccccronrncinececeenee, 15€
-Sopa decocido tradicional con HHens s 10€
-Huevos estrellados con jamon ibérico de bellota..............coooeeeneeen. 16€
-Garbanzos con bogavante en guiso marinero (1/2 bogavante).....20€

-Ajoarriero montafnés (Revuelto de bacalao)..........cceecrcsissnrcecneen 15€
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SEGUNDOS:

PESCADOS:

~Crocanti de rape marinado con soja y jengibre, sobre mahonesa

ligera & CUITY cnasmumsmsmsemsomssmmmmsmmssssssssssssmen st ssssssssssssissssissssssmsrsssanssons

-Rodaballo a la parrilla con Boletus Edulis, trigueros y

JANIZOBEINIOS ...ccsvsmususscseonersssmusissessazsrsnsnsssssssassmssaspessossesisssssssssssssssassssissossisssasisiass
-Merluza de pincho del Cantabrico, al estilo Orio.........cccoooeemreerririeneen
-Bogavante a la parrilla con salsa Persa......c...ooccrmmerivcnsscncsiccneinnninn

~Paella de arroz meloso de bogavante, con langostinos, calamar y

mejillones (MINIMO 2 PETSONAS )...vvvurusssssssssssssssssessessessrssessssssssssssssssasss wos

(por persona)

CARNES:

~Tourned6 de solomillo del Pirineo con foie a la plancha y salsa

de rrinfa Melanosponim. . scssmsassmmmmamn o

-Chulet6n de buey a la parrilla con pimientos del Piquillo y

DALALAS PANAAETAS .covcvnnrerrsrsssissesmsassmssmssssssssssssssssssssssssassssssssasssssssssssessssssssosees

~Terrina de cochinillo confitado a baja temperatura (70%) y

rustida con reduccion de Pedro XimeEneZ. .....umnnimsrsmssesmsisrie
~Paletilla de Ternasco de Aragon asada tradicionalmente..................

-Rabo de toro deshuesado con parmentier de patata y salsa

devine nte GlATRME s s cimmm———_"—s
-Costillitas de cabrito empanado con su gUArniCiON..........ccoeverereerenee.
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POSTRES:
-Saquito crujiente de ganache de cacao holandés con sorbete
de frambBUESAS .......coooooreereerreririiiiiesiseeeeeeeeee oo eese e 5€
-Tocinillo de cielo con tarta de queso y canelon de pina relleno
de helado de TOMETO..........ovvvvvcvvvvvevieeoeesecccsssseseeseeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 5€
-Yogurt de Fonz con frutos del bosque y pistachos garrapifiados ...... 5€
-Sorbete natural: de limén al cava, mojito o mango con jengibre......... 3€

-Helados artesanos: Ferrero Rocher, yogurt con arandanos o miel ... 5€
-Copa de helado de vainilla con chocolate caliente y nueces.............. 5€



