
MENÚ
CHULETÓN

W I N E R Y  A N D  R E S T A U R A N T

POSTRE (A ELEGIR)

Red velvet "terciopelo rojo"

(GLUTEN, LACTOSA, HUEVO, SOJA Y FRUTOS DE CÁSCARA)
o

Brownie, chocolate caliente y nueces

(GLUTEN, FRUTOS SECOS, LACTOSA, SOJA Y HUEVO)

Pan (GLUTEN)

Agua mineral

Vino SOMMOS Varietales Blanco (SULFITOS)

Vino SOMMOS Crianza Tinto (SULFITOS)

Café

 

ENTRANTES

Timbal de mézclum vegetal, tomare rosa de "Barbastro",

ventresca de bonito y aliño balsámico 

(CONTIENE SULFITOS Y PESCADO)

 

Crema de bogavante, gambón austral 

y toque de aceite de oliva

(CONTIENE PESCADO, CRUSTACEOS Y MOLUSCOI)

 

Canelón relleno de carrillera con queso Idiazabal 

y salsa de mostaza a la antigua

(CONTIENE GLUTEN, HUEVOS, MOSTAZA Y LACTOSA)

 

Precio: 60€ (IVA incluido)

PLATO PRINCIPAL (A ELEGIR)
Chuletón "Km 0" de 500 gr. madurado a la parrilla 

con nuestra guarnición

o

Solomillo de ternera "Km 0" añojo a la parrilla 

con nuestra guarnición

 


