MENU DIARIO

APERITIVO
Olivas de Aragén & secallona de Graus

Lingote de foie con queso de cabra y manzana caramelizada (Supl. 5,50€/ud)

Pan bao de pato con cebolla frita y mayonesa hoisin (Supl. 3,50€)

PRIMEROS

Ensalada de queso burrata, tomate seco, mix de frutos secos y salsa pesto
Vichyssoise con guarnicién de pulpo y perlas de AOVE
Berenjena rellena de carne, bechamel de jamén ibérico Yy parmesano
Ravioli de pato con salsa de ceps, trufa y reduccion de P.X.

Pulpo con cremoso de patata, pimenton dulce y AOVE (Supl. 15,00€)

Carpaccio de gamba roja, vinagreta de limon, pistachios y palomitas (Supl. 7,50€ )

SEGUNDOS

Salmon al horno con ensalada de quinoa y salsa tartara
Redondo de pavo a la plancha con salsa Roquefort ,patatas duquesa y manzana asada
Meloso de ternera a baja temperatura con su jugo de carne y cremoso de patata
Entrecote de Ternera del Pirineo, patata gajo especiada y pimientos de Padron (Supl. 3,00€)
Rodaballo a la plancha, cremoso de patata, orio de ajetes y langostinos (Supl. 7,50€)
Media paletilla de Ternasco de Aragén IGP con patatas panadera (Supl. 7,60€)
Paletilla de Cabrito con patatas panaderas (Supl. 15,00€)

Chuleton de vaca madurada 35 dias (medio kg) con patata gajo especiada y pimientos de Padron ( Supl. 15,00€)

POSTRES

Brownie de chocolate con coulis de frutos rojos y crumble de galleta
Sorbete de mango y maracuya con crujiente de chocolate blanco

Trenza de Almudevar con crema de vainilla y almendras garrapifiadas

BODEGA A ELEGIR

Sommos Chardonnay
Sommos Roble

Sommos Roseé

COMPLEMENTOS

Aguas minerales

Pan artesano 2 8 €

IVA Incluido

* Encontraran mas opciones de bodega en la siguiente pagina
¢ Pan artesano extra (Supl. 2,00€)



